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OGGETTO: Erasmus+ Procedura negoziata sotto soglia ex art. 36 del D.Lgs. 5O/2016, esperita con la

modalità dell'RdO sul MePA, ai sensi dell'art.36, commi 2 lettera b) e 6, del D.Lgs n. 50/2016 per

l'affidamento dei servizi tecnici, di ristorazione, cullurali e tipografici, in occasione dell'evento TCA

lnternational Conference "Paths towards Citizenship through European Cultural Heritage. Suggestaonidi

cittadinanza attraverso il patrimonio culturale Europeo"- Palermo 26, 27 e 28 Settembre 20 18.

ctG 75922025134 - CpV 79950000-8 - CUp 8s9818000000007

Valutazio[e offerte tecniche (buste virtuali B)

ll giorno 03 settembre 2018, alle ore 1'1.00, presso gli uffici della sede Erasmus+ lndire Roma, Via Guidubaldo

del Monte 54, si è riunita la Commissione di gara nominata con Decreto del Direttore Generale prot. n. 22837

del20.A.2018 costituita nel modo seguente:

Dott.ssa Valentina Cucci - Presidente

Dott.ssa Luisa lngrassia - Commissario componente effettivo

Dott. Luca Rosetti - Commissario componente effettivo

E' altresì presente Costanza Cerioli con funzioni di segretario verbalizzante.

Al presente verbale viene allegata la dichiarazione di incompatibilità, sottoscritta da tutti icomponenti

della Commissione, così come previsto dall'art. 77 commi 4, 5 e 6 del D.lgs. 50/20'16.

Preso atto delle disposizioni contenute nel disciplinare di gara.

Richiamati iverbali del RUP n.2 del 28108/2018 e n.3 del28logl2018.

ll Presidente dichiara aperta la seduta

Alle I 1.05 vaene effettuato l'accesso al Mercato Elettronica della Pubblica Amministrazione.

La Commissione giudicatrice, procede in seduta pubblica virtuale, all'esame della documentazione

presente nella BUSTA VIRTUALE B "offerta tecnica" inserita dagli operatori economici partecipanti

alla RdO n.2032021.

INDIRE
Lod i(e fiscale 800 3015048 4
Postd e €ttronicarert fl.dÌà:ind readper t

Codice IPA UF4608

u0-

Verbale della Commissione ciudicatrice n. 1 del 03.09.2018

th
R



N
RE

I
I

ISTITUTO
NAZIONALE
DOCUMENIAZIONE
INNOVAZIONE
RICERCA EDUCATIVA

D

BUSTA VIRTUALE B . DGE SYSTEM SRL

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con farma dagitale.

BUSTA VIRTUALE B _ BIBA TOUR SRL

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma digitale.

BUSTA VIRTUALE B _ KALEO SERVIZI SRL

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma digitale.

BUSTA VIRTUALE B - KAPPAELLE SCRL

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma digitale.

BUSTAVIRTUALEB_EX PO SRL.

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti rachiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma digitale.

BUSTA VIRTUALE B _ ERMES COMUNICAZIONE SOC.COOP..

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma digitale

BUSTA VIRTUALE B _ I-ORGANIZE EVENTI E TURISMO SRL

All'interno della busta virtuale B sono presenti tutti idocumenti richiesti dalla stazione appaltante

sottoscritti con firma d igitale

La Commissione gaudicatrice, procede in seduta riservata, all'esame delle offerte tecniche presentate

dagli operatori economici partecipanti alla gara, per l'attribuzione dei punteggi come specificati e

dettagliati nella lettera di invito e secondo la griglia di valutazione di seguito riportata
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OFFERTA

TECNICA

PUNTEGGIO

70no0

CRITERI DOCUMENTI RICHIESTI

A) ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

Allegare breve

presentazione della società,

specificando la data di inizio

dell'attività, riferimento al

sito web

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

pet l'otganizzazione di eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore di enti pubblici e/o pravati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnati n.2 punti, fino a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

Allegare elenco e titolo dei

principali eventi organizzati

e il link web da ciascuna

iniziativa

B) PROPOSTA

TECNICA

(punteggio

massimo 40)

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5puntimassimo)

addetto, di

svolgimento

2. Visita Guidata. ltinerario proposto

(fino a 10 punti massimo)
Allegare proposte

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la

cena del 25 e del 27 settembre è fino a

5 punti per la struttura del 2519 )fino a

5 punti pq la location di prestigio del

27 t9,

(fino a '10 punti massimo)

3

LQ
A

'1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fino a un

massimo di n.25 anni(20 punti massimo)
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4. Servizi catering (servizio catering

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 2719); Menil) fino a 5 punti:

varietà e qualità del menù, numero di

portate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale,

5. Esigenze particolari alimentari -+ fino a
5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentara particolari (vegani,

vegetarian i, celiaci, allergie, etc),

6. Mise en place (tovagliati, cenlri tavola,

etc.)+finoaSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

Allegare le proposte di menu

OFFERTA

ECONOMICA

PUNTEGGIO 30

su 100

Criterio de a proporzionalità

inversa

,1) DGE SYSTEM SRL

CRITERI DI

VALUTAZION E

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A} ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fino a un

massimo di n. 25 anni (20 punti massimo)

16

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

per l'organizzazaone di eventa analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

10
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ultimi 3 anni a favore di enti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnati n.2 punti, fino a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

B) PROPOSTA

TECNICA

(punteggio

massimo 40)

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5punti massimo)

addetto, di

svolgimento
5

2. Visita Guidata. ltinerario proposto

(fino a 10 punti massimo)
10

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la

cena del 25 e del 27 settembre ) fino a

5 punti per la struttura del 2519 -+fino a

5 punti pet la location di prestigio del

27 t9;

(fino a 10 punti massimo)

5

4

4. Servizi catering (servizio catering

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 2719); Meni!) fino a 5 punti:

varietà e qualità del menù, numero di

portate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari ) fino a

5 punti: piatti alternativi nel caso di

esìgenze alimentari particolari (vegani,

vegetarian i, celiaci, allergie, etc);

6. Mise en place (tovagliati, centri tavola,

etc.)-+finoaSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

5

5

5
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TOTALE 65

L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nel complesso molto buona. Risultano

molto valide le modalità operative proposte per la gestione dell'evento, sia in fase di preparazione

che durante lo svolgimento dei lavori, con un'assistenza garantita 7 giorni su 7, h 24.

L'orga n izzazio ne del programma culturale e le location proposte sono molto interessanti. Per

quanto riguarda i servizi catering, le proposte di menù sono molto ricche e varie. L'operatore ha

offerto delle migliorie dei servizi tecnici previsti presso tutte le strutture.

2) BIBA TOUR SRL

CRITERIO DI

VALUTAZION E

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A) ESPERIENZA

MATURATA

(pu ntegg io

massimo 30)

1. Esperienza nel seilore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fano a un

massimo di n. 25 anni (20 punti massimo)

20

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

pe( l'otganizzazione di eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore dienti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnati n.2 punti, fìno a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

10

B) PROPOSTA

TECNICA

(punteggio

massimo 40)

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5punti massimo)

addetto, di

svolg imento
5

6
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2. Visita Guidata. ltinerario proposto

(fino a 10 punti massimo)
9

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la
cena del 25 e del 27 settembre ) fino a

5 punti per la skuttwa del 2519 ) fino a

5 punti pe( la location di prestigio del

2719,

(fino a 10 punti massimo)

5

5

4. Servizi catering (servizio catering

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 2719), Menu) fino a 5 punti:

varietà e qualità del menù, numero di

portate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari ) fino a
5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentari particolari (vegani,

vegetarian i, celiaci, allergie, etc);

6. Mise en place (tovagliati, centri tavola,

etc.))finoaSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

4

5

TOTALE 68

L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nel complesso molto buona. Buono il

gruppo di lavoro previsto per lo svolgimento delle attività richieste. Molto prestigiose sono le

location proposte per la cena del 27/9, interessante l'itìnerario della visita guidata. Le proposte di

menù sono molto ricche e varie e propongono ricette tipiche della tradizione gastronomìca siciliana.

Bella la mise en place prevista.
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3) KALEO SERVIZI SRL

CRITERI DI

VALUTAZIONE

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A) ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fano a un

massimo di n. 25 anni (20 punti massimo)

20

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

pet I'otganizzazione da eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore di enti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnata n.2 punti, fino a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

B

B) PROPOSTA

TECNICA

(punteggio

massimo 40)

'l - Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5punti massimo)

addetto, da

svolgimento
5

2. Visita Guidata. ltinerario proposto

(fino a 10 punti massimo)
I

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la
cena del 25 e del 27 settembre t fino a

5 punti per la struttura del 2519 J Iino a

5 punti pet la location di prestigio del

27 t9;

(fino a 10 punti massimo)

2

5
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L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nelcomplesso buona. Valido ilsistema
organizzativo adottato dall'impresa e la presenza di personale addetto durante la preparazione e lo

svolgimento dell'evento. Molto bella la location proposta per la cena del 27/9 mentre il ristorante
della cena del25/09 è ubicato in una zona decentrata. I menù sono vari e propongono piatti della
tradizione cu lina ria siciliana.

4} KAPPAELLE SCRL

4. Servizi catering (servizio caterlng

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 2719); Menitè fino a 5 punti:
varietà e qualità del menù, numero di

portate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari -) fino a
5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentari particolari (vegani,

vegetariani, celiaci, allerg je, etc),

6. lvlise en place (tovagliati, centri tavola,

etc.)-+ fino aSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

4

5

5

TOTALE 63

CRITERI DI

VALUTAZIONE

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A) ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fino a un

massimo di n 25 anni (20 punti massimo)

4
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2. Esperienze pregresseì per ogni n. 1 incaraco

pet l'otganizzazione di eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore di enti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnata n.2 punti, fino a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

7

B) PROPOSTA

TECN ICA

(punteggio

massimo 40)

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5puntimassimo)

addetto, di

svolgimento
4

2. Visita Guidata. ltinerario proposto

(fino a 10 punti massimo)
10

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la
cena del 25 e del 27 settembre -+ fino a

5 punti per la struttura del25lg )fino a

5 punti pet la location di prestigio del

27 t9;

(fino a 10 punti massimo)

5

2

4. Servizi catering (servizio catering

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 27l9); Menù) fino a 5 punti:

varietà e qualità del menù, numero di

po(ate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari ) fino a

5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentari particolari (vegani,

vegetarian i, celiaci, allergie, etc),

5
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6. Mise en place (tovagliati, centri tavola,

etc )J fino a 5 punti;

(fino a 15 punti massimo )

3

TOTALE 45

L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nel complesso buona e redatta in
maniera molto professionale. Le esperienze lavorative pregresse tuttavia non rispondono
completamente ai requisiti richiesti per quanto riguarda l'importo minimo di €50.000 per ogni
commessa valutabile. Molto interessante il ristorante proposto per la cena del 25/9 e la proposta
per la visita culturale. Le proposte di menù sono ricche e varie con ricette tipiche siciliane.

5) EXPO SRL

CRITERI DI

VALUTAZIONE

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A) ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

'1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n.4
punti ogni 5 anni di attività nel settore, fino a un

massimo di n. 25 anni (20 punti massimo)

8

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

pet l'organizzazione di eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore di enti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnati n.2 punti, fino a un massimo di n.5
incarichi valutabili (10 punti massimo)

7

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5 punti massimo)

addetto, di

svolgimento

11

B) PROPOSTA

TECN ICA

(punteggio

massimo 40)

5
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2. Visita Guidata. ltinerario proposlo

(fino a 10 punti massimo) 10

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la
cena del 25 e del 27 settembre ) fino a
5 punti per la struttura del2,lg ->fino a

5 punti per la location di prestigio del
27t9;

(fino a 10 punti massimo)

5

5

4. Servizi catering (servizio calering
presso Palazzo Ziino, palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2Sl9 e

location del 2719), Menùì fino a S punti:
varietà e qualità del menar, numero di

portate, qualita e varietà dei vini offerti;
proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari --> fino a
5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentari particolari (vegani,

vegetariani, celiaci, allergie, etc);

6. Mise en place (tovagliati, centri tavola,

etc.)-+ fino aSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

5

5

TOTALE

L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nel complesso buona. ll gruppo di
lavoro proposto come supporto durante lo svolgimento dell'evento è valido. Bella la proposta del
tour culturale. Le location proposte per la cena del 27/9 sono esclusive e prestigiose. I ristoranti
proposti per la cena del 25/9 sono caratteristici e ubicati in centro città. La società di catering che

1,2

L
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curerà iservizi di ristorazione ha vinto un award nel 2015. Gli allestimenti e la mise en place sono

completi e molto curati.

6) ERMES COMUNtCAZtONT SOC.COOP.

CRITERI DI

VALUTAZIONE

PUNTEGGIO MASSIMO PUNTEGGIO ATTRIBUITO

A) ESPERIENZA

MATURATA

(punteggio

massimo 30)

1. Esperienza nel settore dell'organizzazione di

eventi congressuali, (saranno assegnati n. 4

punti ogni 5 anni di attività nel settore, fino a un

massimo di n. 25 anni (20 punti massimo)

B

2. Esperienze pregresse: per ogni n. 1 incarico

pet I'otganizzazione dì eventi analoghi a quello

relativo alla presente procedura, svolto negli

ultimi 3 anni a favore dienti pubblici e/o privati di

importo minimo pari a € 50.000,00 (saranno

assegnati n.2 punti, fino a un massimo di n. 5

incarichi valutabili (10 punti massimo)

B

B) PROPOSTA

TECNICA

(punteggio

massimo 40)

1. Presenza di personale

supporto, durante lo

dell'evento

(finoa5punti massimo)

addetto, di

svolgimento
4

2. Vasata Guidata. ltinerario proposto

(fino a '10 punti massimo)
B

3. Prestigiosità, esclusività e ubicazione

centrale delle strutture proposte per la

cena del 25 e del 27 settembre ) fino a

5 punti per la struttura del 2519 )fino a

5 punti pet la location di prestigio del

2719,

2

5
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(fino a 10 punti massimo)

4. Servizi catering (servizio catering

presso Palazzo Ziino, Palazzo Comitini,

Teatro Politeama, ristorante del 2519 e

location del 2719); Menù) fino a 5 punti:

varietà e qualità del menù, numero di

portate, qualità e varietà dei vini offerti;

proposte della tradizione culinaria locale;

5. Esigenze particolari alimentari -) fino a

5 punti: piatti alternativi nel caso di

esigenze alimentari particolari (vegani,

vegetariani, celiaci, allergie, etc);

6. Mise en place (tovagliati, centri tavola,

etc.) +finoaSpunti;

(fino a 15 punti massimo)

3

5

1

TOTALE 44

L'offerta tecnica presentata dall'operatore economico risulta nel complesso soddisfacente.

Risultano meno dettagliate le proposte di menù e il programma culturale. ll ristorante proposto per

la cena del 25/09 è ubicato in una zona decentrata. Belle ed esclusìve le proposte dì location per la

cena del 27109.

La Commissione conclude la seduta alle ore 16,30, rinviando il prosieguo delle operazionidi gara, al

giorno 5 settembre 2018 alle ore 14,30.

Letto, approvato e sottoscritto

Presidente di Commissione

Commissario componente effettivo

Commissario compone

Segretario verbalizza
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